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Atrian syyskauden uutuudet

Kun syksy pimenee ja viilenee, suomalaiset viihtyvit yhd paremmin kotikeittion lammossa.
Lomapdivid muistellaan ja uusia suunnitellaan mieluusti vaikka itimaiisen aterian ddrelld. Kysyntdi
on sekd nopealle arkiruualle ettd pyhien pitopdydille. Atrian syyskauden uutuustuotteet tarjoavat
ruuanlaittoon nopeita ja herkullisen mausteisia ratkaisuja helpottamaan kotikokin ajankiytt6a. Ja
raaka-aineenahan on kiytetty taatusti kotimaista lihaa.

& Atria Bravuuri, uudet Itimaiset Pannuateriat

Stir 'n Fry, vartissa valmiista Itimaisista pannuaterioista 16ytyy sekd mietoja ettd
voimakkaampia makuja. Ateriakokonaisuudet siséltivit lihaa, kasviksia seki
nuudeleita, jotka ovat erillisessd lokerossa. Kypsenna liha-kasvisseos n. 5 min.
pannulla, lisad 2 dl vettd, kookosmaitoa tai -kermaa. Murenna nuudelikerit
kastikkeeseen ja hauduta 2-3 min., kunnes nuudelit ovat kypsid. Vinkki:
Herkullinen keitto valmistuu lisidmalld 2 dl kookoskermaa ja 4 dl vetta.

Atria Bravuuri 485 g Itimainen Pannu Possusta Teriyaki sisiltid
viljaporsaan lastuja ja kasviksia sekd nuudeleita. Teriyaki-mauste sopii my6s
miedomman maun ystiville.

Atria Bravuuri 485 g Itimainen Pannu Broilerista koostuu broilerin
fileesuikaleista ja kasviksista sekd nuudeleista. Makuvariantteja 16ytyy kaksi:

Ginger & Lemongrass ja Red Curry. Ginger & Lemongrass on nimensa

mukaisesti maustettu inkivairilld ja sitruunaruoholla. Maku on voimakas ja melko
tulinen. Hieman miedompi makuvariantti, Red Curry, on maustettu punaisella

currylla.
Broileria suomalaiselta perhetilalta

Atria Perhetilan 550 g Hornet Barbeque -maustettu Broilerin Siipi on
maultaan miedompi kuin perinteinen Hornet. Niiden broilerin siipien alkuperi
on jaljitettavissa kotitilalle saakka.

Atria Perhetilan 1200 g Hornet Extra Hot & Crispy Broilerin Siipi on
tulinen Hornet, joka sopii erinomaisesti illanviettoon ja naposteluun aikuisille
tulisista sitvistd pitaville. Crispy-mauste ripotellaan tuotteen pintaan ennen paistoa
ja tulisuutta mahdollista on saddelld kuorrutteen mairalld. My6s ndima tuotteet
ovat jdljitettivissd perhetilalle saakka.

Atria Perhetila 200 g Broilerin Fileenuggetit on valmistettu Atrian Perhe-
tilojen suomalaisesta broilerin fileestd. Kypsit fileenuggetit ovat jéljitettivissa
tuottajalle asti, mikéd nikyy pakkauksesta. Sopivan rapeiksi paneroidut kypsit
nuggetit ovat koko perheen mieleen. Tuotteen lihapitoisuus on 56 %b.
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Maustettu jauhelihataikina

Atria 700 g Maustettu Jauhelihataikina on valmis taikinalevy, jota voi tuunata
haluamallaan tavalla. Kauli ohuemmaksi, tayta ja rullaa murekkeeksi. Kypsenna
uunissa noin tunti. Taikinasta voi myOs nappirasti painaa piparkakkumuotilla
pihveja tai muotoilla kisin pullia.

Muhkeat Jauhelihapihvit

Atria 300 g Muhkeat Jauhelihapihvit ovat lisdaineettomia ja lihaisia
jauhelihapihveja koko perheelle. Ne ovat rakenteeltaan kotona tehdyn oloisia.
Lihapitoisuus on 65 %, minka ansiosta tuotteessa on aito ja luonnollinen maku.

Mausteisia mikroaterioita

Atria 350 g Chicken Massaman Curry on aito ja perinteinen thaimaalainen
curry, jossa on suomalaista kanaa pehmedn mausteisessa kastikkeessa riisin
kanssa. Annoksessa maistuu muun muassa kookosmaito, kurkuma, inkivairi ja
sittuunaruoho.

Atria 350 g Currywursti Muusilla on tukeva ja mausteinen mikrouutuus
kahdella kokonaisella grillibalkanmakkaralla, vahvalla currykastikkeella ja muusilla.

Valmiiksi kypsennettyd kokolihaa ruuanlaittoon

Atria Kulinaari Kypsi Viljaporsaan Marmorifileepala 350 g siilyy
marmoroinnin ansiosta thanan mureana ja mehukkaana my6s kuumentamisen
jalkeen. Marmorifileepalan lihapitoisuus on 93 prosenttia.

Atria Kulinaari Wanhanajan Maalaispalvipala 350 g on perinteiselld
menetelmalld, aidossa savusaunassa hitaasti kypsytetty palvikinkku. Tuotteen
lihapitoisuus on 95 prosenttia.

Atria Kypsd Suomalainen Pekonipala 350 g tuo helppoutta ruuanlaittoon.
Valmiiksi kypsennetty pekoni palana taipuu moneen ruuanlaittoon ja kiy my6s
sellaisenaan syotiviksi. Tuotteen lihapitoisuus on 95 prosenttia.
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Atria Kulinaari, fosfaattia lisiamatta

Lihassa on luontaisesti fosfaattia, mutta lisattya fosfaattia uusissa Atria Kulinaari-
Q| / = leivanpaillisissa ei ole.
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PALVATTY kuluttajalle, joka hakee maukasta ja lihaisaa leivinpaillistd. Lihapitoisuus 95 %.

Atria Kulinaari 150 g Palvattu Kinkku on hitaasti ja huolella palvattu leikkele

Atria Kulinaari 150 g Broilerinfilee on suomalaisesta broilerista valmistettu
leikkele.

Kermainen maksapasteija

Atria 200 g Kermainen Maksapasteija on uudentyyppinen
tuorejuustopohjainen maksalevite. Tuorejuuston ansiosta levite on maistuva ja
helposti levittyva.

Nakkeja naposteluun

Kuoreton Atria Napostelunakki Chili 250 g on herkullinen ja

_ helppokiyttoinen tuote erityisesti naposteluun, mutta my6s ruuanlaittoon.
V- & Tuotteita voi syoda sellaisenaan, tehdd cocktail-tikkuja, vartaita tai kayttda

s - ruuanlaitossa kuten tavallisia nakkeja. Tuote on pakattu helppokiyttéiseen
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pussipakkaukseen.

Lisitietoja:
e www.atria.fi

e Siipikarjatuotteet: tuoteryhmapiallikké Katja Latvala, puh. 040 830 6930,
katjalatvala@atria.fi

e Kuluttajapakattu liha: tuoteryhmapiillikké Anna Kultalahti, puh. 040 865
2467, anna.kultalahti@atria.fi

¢ Ruokamakkarat ja muut lihavalmisteet: tuoteryhmipaillikké Kaisa
Kettula, puh. 0400 866 734, kaisa.kettula@atria.fi

e Leivinpailliset: tuoteryhmipaillikké Mervi Kivimaki, puh. 040 353 1341,
mervi.kivimaki(@atria.fi

e Valmisruoka: tuoteryhmapiillikké Johanna Hyytinen, puh. 040 586 0645,
johanna.hyytinen@atria.fi

Kuva- ja aineistopyynnét: tiedottaja Marja Pirttikoski, puh. 0400 777 874,
marja.pirttikoski@atria.fi
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